STATUT

13. rocniku soutézni vystavy vin

,,O HUSTOPECSKOU PECET" 2017

I. Poslani a cil

¢

Soutézni ptehlidka vin ,,O Hustopecskou pecet* navazuje na dlouhou vinafskou tradici mésta
Hustopeci. Vinna réva se v Hustopecich péstuje jiz od 13. stoleti.

V soucasné dob¢ je mésto Hustopece spravnim centrem regionu, ktery sestava z 26 vinaiskych
obci a mést. V zachovalych renesancnich sklepech byla v roce 2003 vybudovéana Stald vinatska
expozice - SVE, ve které se vystavuji a k ochutnani navstévniktim nabizeji vina ocenéna Hustopeéskou
peceti a vina Hustope€skych vinaid.

Cilem soutéZe je dalsi propagace a podpora vina, zejména odriid typickych pro hustopecsky region,
a propagace vinafstvi Ceské republiky obecné.

II. Termin a misto konani

16. biezna 2017  Hodnoceni pfihlasenych vin, Sal méstského kulturniho domu v Hustopecich
8. dubna 2017 VyhlaSeni soutéze, pfedani cen a diplomtl a ochutnavka zacastnénych vin —
Hotel Centro

III. Organizator soutéze

Meésto Hustopece, Dukelské nam. 2/2, 693 17 Hustopece, IC: 00283193
Prostiednictvim: Marketing a kultura M¢ésta Hustopece
Kontaktni osoba: Petra Ottisalova, tel.: 775 095 526, otrisalova@hustopece.cz



IV. Ucast, zverejnéni pravidel a vysledkl soutéze

Kucasti na soutézeni piehlidce vin ,,O Hustopecskou pecet* jsou zvani vSichni vyrobci a
obchodnici vinem s piivodem v Ceské republice nebo Slovenské republice, spliujici podminky uéasti
definované v odstavci VI. — Soutézni kategorie. Soutéze se mohou ucastnit pouze vina, ktera byla
zatiidéna podle platnych zakont Ceské a Slovenské republiky a splituji podminky téchto zakoni.

Podminky soutéze a vyzva k ptihlaSeni vzorkli bude zvefejnéna v Casopise Vinaisky obzor a na
internetovych strankdch mésta Hustopedi www.hustopece.cz a Svazu vinait CR Www.SVCr.Cz.
Vysledky budou uvetejnény v katalogu ptehlidky, ktery bude vydan ke dni vyhlaSeni vysledkd a
prezentace soutéznich vin a na strankach mésta Hustope¢e www.hustopece.cz.

V.Prihlaska, registracni poplatek, sbér vzorku,

Prihlaska

Ptihlasku je nutné vyplnit on — line na webové strance Narodniho vinatfského centra
www.elwis.cz a to nejpozdéji do 3. biezna 2017 (v¢etng).

Kazdé vino musi byt na piihldSce oznaCeno témito Udaji: Jméno a presna adresa
ptihlasovatele/vyrobce, kontaktni udaje, oznaceni odridy vina a kategorie, ptivlastek (pokud existuje),
ro¢nik, vinafska obec, pfip. trat’, obsah zbytkového cukru, obsah alkoholu a urceni ¢isla a velikosti
SarZe.

Poradatel ma pravo odmitnout ptihlasku v pfipad¢€, ze povaha vzorkli neodpovida statutu soutéze.

Registracni poplatek

Za prihlaseni vzorku vina se nebude v roce 2017 platit zadny registra¢ni poplatek.

Sbér vzorku

Vzorek vina obsahuje 4 1dhve o objemu 0,75 1. Lahve budou oznaceny dle vinatského zékona.
Soutézni vzorky se stdvaji majetkem potadatele. Oznacené vzorky vin je nutno dorucit na adresu:

Stala vinarska expozice Hustopece (SVE), Diim U Synkii, Dukelské nam. 23, 693 01 Hustopece.
Kontaktni osoba: Petra Otiisalova, tel. 775 095 526 nebo TIC 519 412 909 otrisalova@hustopece.cz
Vzorky se budou prijimat od 1. do 3. biezna 2017 vzdy od 8.%° do 17.% hod.



http://www.hustopece.cz/
http://www.hustopece-city.cz/
http://www.elwis.cz/
mailto:otrisalova@hustopece.cz

VI. Soutézni odridy a kategorie

Soutéze se mohou ucastnit tichd odriidovd vina téchto jakostnich kategorii: ,,zemské vino®,
»jakostni vino®, , kabinet”, ,,pozdni sbér®, ,,vybér z hrozn®, ,,vybér z bobuli* a ,,vybér z cibéb* téchto
odrud:

Bild vina Cervend vina
Ryzlink vlassky Svatovaviinecké
Veltlinské zelené Frankovka
Ryzlink rynsky André
Tramin Modry Portugal

PtihlaSena vina jsou hodnocena a fazena podle jednotlivych odriid. SoutéZe se mohou ucastnit
vina ze sklizn€ ro¢nika 2013, 2014, 2015 a 2016. Vyrobce vina musi mit v okamziku ptihlaSeni vina
do soutéze k dispozici nejméné 300 1 tohoto vina u kategorii ,,zemské vino®, ,,jakostni vino*, ,,kabinet*

ér“ a 200 1 u kategorii ,,vybér z hroznt“, ,,vybér z bobuli“ a ,,vybér z cibéb*.

a ,,pozdni sbér
Rozdéleni do kategorii

Kategorie Al- A4: Bila vina povolenych odrid s obsahem zbytkového cukru do 12 g/1 v¢.
Kategorie B1 — B4: Cervena vina povolenych odriid s obsahem zbytkového cukru do 12 g/l v&.
Kategorie C1 — C4: Bila vina povolenych odrud s obsahem zbytkového cukru nad 12g/1.

Bild vina kategorie
Ryzlink vlassky Al
Veltlinské zelené A2
Ryzlink rynsky A3
Tramin Ad

Cervend vina kategorie
Svatovaviinecké Bl
Frankovka B2
André B3
Modry Portugal B4




Bild vina kategorie
Ryzlink vlassky C1l
Veltlinské zelené C2
Ryzlink rynsky C3
Tramin C4

VII. Hodnotici komise

Kazda komise bude slozena minimalné z péti ¢lenti. Kazdé komisi bude ptedsedat predseda, ktery
musi mit platné senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2, nebo degustatorské zkousky
podle evropskych norem ISO. Hodnoceni pfedsedy komise se zapocitavd do celkového hodnoceni.
Soutéz je tizena odbornym vedoucim hodnoceni, kterého jmenuje potradatel. Dalsi ¢leny komise
jmenuje organizator z fad odborné vetejnosti a vinaiu.

VIII. Podminky hodnoceni, hodnotici systém

Podminky pro hodnoceni vin

a)
b)

c)
d)
e)
f)

9)
h)

Mistnost svétla, dobie vétrand o teploté 18-22°C, zajisténa proti vedlejsim vliviim
Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stiil chranény proti rusivym vlivim

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustitor nem¢l moZnost jakkoliv poznat
identitu predkladdaného vzorku

Degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkl s uvedenim evidencniho ¢isla vzorku,
ro¢niku, odriidy a kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace vzorkd.

Ptestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci komisi. V ptfipad€ potfeby je mozno vyuzit
hodnoceni v odpolednich hodinach.

Potadi vzorki musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odrtdy a déle podle obsahu zbytkového cukru (vzestupng).

Vina se podavaji v teplotach: bilé a riZové vino 10-12°C, ¢ervené vino 14-16°C

Hodnoceni probiha na pocitacovém systému ELWIS Narodniho vinafského centra a degustator
podepise na konci hodnoceni vytistény zaznam svého hodnoceni.

Hodnotici listky jsou archivovany po dobu dvou let a je zarucena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledkli. V pfipadé podezieni na mozné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo
nekterého z predsedtt komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv
hodnotitele.
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Hodnotici systém

Vina, ktera splnila v§echny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym systémem
mezinarodni unie enologi. Hodnoti se tyto senzorické vlastnosti vina: vzhled (Cirost a barva), viné
(intenzita, Cistota a kvalita), chut' (intenzita, Cistota, harmonie a perzistence) a celkovy dojem.
Vysledné hodnoceni komise je aritmetickym priimérem hodnoceni jednotlivych ¢leni komise po

v

vitézem kategorie.

Vina se predkladaji podle jednotlivych odrid a v poradi dle degustacnich pravidel.

IX. Ceny

U kazdé z kategorii bude vybran vitéz — dle odstavce VIII.
Ostatnim vinim bude udélena Hustopecska pecet’, a to dle dosazenych bod:

Ocenéni Specifikace
Zlata hustopecska pecet’ Vina nad 86 bodi
Stiibrna hustopecska pecet’ Vina nad 84 bodi
Bronzové hustopecska pecet’ Vina nad 82 bodi

Vyrobee ocenéného vina obdrzi certifikat — diplom s uvedenim ziskaného ocenéni. Ocenéna vina smi
byt prezentovdna ve Stal¢ vinaiské expozici v Hustopecich, a to v nasledujicim mnoZstvi - vina
ocenéna zlatou hustopecskou peceti 12ks, stéibrnou hustopeéskou peceti 6ks a vina s bronzovou
hustope¢skou peceti 3ks od odridy. Od jednoho ptihlasovatele/vyrobce v§ak v maximalnim poctu 60
lahvi, z diivodu kapacity Stalé vinaiské expozice.

Vsechna ocenéna vina budou mit pravo byt oznacovana dodate¢nou vinétou ve formé peceti,
které doda poradatel soutéze. Nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii obdrzi zvlastni cenu Mésta

Hustopece.

Zmény statutu byly schvaleny na zasedani Rady mésta Hustopece dne 3. ledna 2017.



