1. Poradatel: 4. Doddni soutéznich vzorkii:

Mésto Benatky nad Jizerou, Zamek 49, 294 71 7 kaZzdého prihlaSeného vzorku je potieba dodat 4
Benatky nad Jizerou lahve (min. obsah 0,75 1), nebo 5 ks s mens$im
STATUT obsahem s oznacenim nasledujicich udaju:
oo , 2. Termin a misto soutéze: - nazev vina, odriida
soutezni V)S It avy vin stieda 15.5. 2019 od 9:00 hodin, velk4 zasedaci - piivlastek
- - mistnost MéU BnJ - odborna degustace soutézni - roénik
BenateCky hrozen vystavy vin ,.Benatecky hrozen 2019* pod vedenim - obsah zbytkového cukru v g/l
201 9 Ing. Miroslava Duda. - jméno a adresa vystavovatele
sobota 8.6. 2019 od 18:00 hodin, nadvoii zamku, - e-mailova adresa vystavovatele
Benatky nad Jizerou, vystava vin ,Benatecky - kategorie podle obsahu cukru ve ving
hrozen 2018 se slavnostnim vyhla§enim vysledkd
soutéze, ochutnavka vin pro vefejnost. Vzorky, prosim, dodavejte osobné dle Vasi

lokality na niZze uvedena shérna mista:

3. Soutézni kategorie:

Do soutéZe se piijimaji bila, miZzova a cervena éeclry:
piirodni hroznova vina bez rozdilu ro¢niku Meéstsky Grad Benatky nad Jizerou, Zamek 49,
v nasledujicich kategoriich: 294 71 Benatky nad Jizerou, Ceska republika
I. Vina bila ticha Odbor vnitinich véci, skolstvi a kultury,
8. Cervna 2019 (zbytkovy cukr do 12 g/l) tel.: 326 375 317,
[1. Vina bil4 tichd ostatni e-mail: podatelna@benatky.cz
Mésto Ben dtky nad J izero u (zbytkovy cukr nad 12 g/l) Vzorky jsou prijimdny od stiedy 17. dubna
: : III. Vina rizova do pdtku 10. kvétna 2019:
IV. Vina Gervena ticha Pondéli, stfeda: 7:30 — 17:00 hodin
(zbytkovy cukr do 12 g/l) Utery, ¢étvrtek:  7:30 — 14:30 hodin
V. Vina ¢ervena ticha Patek: 7:30 — 14:00 hodin

(zbytkovy cukr nad 12 g/1)

Morava:

Petra Otrisalova, Marketing a kultura
budova Kina, Dukelské nam. 15

693 01 Hustopece, Ceskd republika

Tel.. 775 095 526

e-mail: otrisalova(@hustopece.cz

Vzorky mozno doddvat

od 6. do 10.kvétna 2019 : Po-pa 8:00-15:00




Slovensko:

Ing. Miroslav Dudo, Potocnda 1, 900 01 Modra,
Slovenskda republika

e-mail: info@vinodudo.sk

Vzorky vin, prosim, dodejte spolu s vyplnénou
prihlaskou. Za piihlaseni vzorku vina se neplati
Zadny registracni poplatek. Vzorky zustavaji
majetkem poradatele. Katalog z vystavy obdrzi
kazdy vystavovatel zdarma.

5. Organizace soutéZe q zdsady hodnoceni vina:

KaZzdy c¢len komise senzoricky hodnoti vzorky
samostatné a anonymné podle 100 bodového
systému Mezinarodni unie enologd U.LE. Kazda
komise bude sloZena =z péti-Zesti ¢lenli. Kazdé
komisi bude ptedsedat piedseda, jehoZ bodovani se
zapo¢ita do priméru hodnoceni vin. Soutéz je
fizena odbornym vedoucim hodnoceni, Ing.
Miroslavem Dudem, kterého jmenoval pofadatel.

7. kazdé hodnotici komise postupuji 2- 4 nejvyse
ohodnocena vina do finalového rozstielu, ve
kterém bude vybran Sampion vystavy (bilé vino z
kategorie L. a 1., riZzové vino z katevgorie Il a
¢ervené vino z kategorie IV. a V.). Cleny vybérové
komise jsou pfedsedové komisi. Pokud bude méné
nez 20 vzorku, bude Sampion soutéze vybran

z nejvyse ohodnoceného vina.

Souiézni vina budou ohodnocena nasledovné:

92 — 100,00 bodt

88 — 91,99 boda

84 — 87,99 bodi

Bronzova medaile 80 — 83,99 boda

V souladu s doporuéenim O.L.V bude udélenych
maximalné 30% medaili. Udélené medaile jsou

Velké zlatd medaile
Zlata medaile
Stiibrnd medaile -

vazané na konkrétni Sarzi vina.

6. Samolepky ., Bendtecky hrozen 2019
Samolepky s oznac¢enim Sampion, velka zlata,
zlata a stfibrna medaile jsou ochrannou
znamkou soutéze ,,Benatecky hrozen 2019,
Organizator si vyhrazuje pravo na tisk a
distribuci samolepek s logem ,,Benétecky
hrozen 2019 pro ocenéna vina. Organizator na
pozadani zasle vystavovateli samolepky podle
objednavky za pfedem stanovenou cenu.

Svévolné oznacovani vin logem soutéze

je povazované za poruseni statutu soutéze a
prav organizatora. Pokud organizator zjisti
takové poruseni, bude vystavovatel vylou¢en
ze soutéze v daldich rocnicich. Samolepky
,.Benatecky hrozen 2019* je mozZné pouZzit
pouze na ocenéné vino.

7. Vysledky soutéze . Bendtecky hrozen 2019 "
Statut a vysledky soutéZe budou zvefejnény
v katalogu z vystavy a na internetovych strankach

www.benatky.cz.

8. Ceny a diplomy.

Ceny a diplomy budou pfedany pii slavnostnim
vyhlageni vysledki v sobotu 8.&ervna 2019 od
18:00 hodin na nadvofi zamku v Benatkach nad

Jizerou.

9. Ocenéni soutéze ,, Bendtecky hrozen 2019":
Na zéklad¢ dosazenych vysledkli budou priznana
vintim nasledujici ocenéni:

» SAMPIONI VYSTAVY

»bila vina z kategorii I. a II.

»riizova vina z kategorie IIL

»Cervend vina z kategorii [V. a V.
P Cena pro nejvyse ohodnocené Eeské vino
Nejvyse ohodnocené ceské vino.
P Cena pro nejvyse ohodnocené moravske vino
Nejvyise ohodnocené moravské vino.
» Cena pro nejvyse ohodnocené slovenskée vino
Nejvyse ohodnocené slovenské vino.

10. Informace.

Méstsky urad Benatky nad Jizerou,
Renata Krausovd

Odbor vnitinich véci, §kolstvi a kultury
Zamek 49, 294 71 Benatky nad Jizerou
326 375 325, krausova@benatky.cz

15. ro¢nik Benateckého hroznu se kona
pod zastitou ministra zemédélstvi
Ing. Miroslava Tomana

PhDr. Karel Beﬁ&i { 55 ‘
starosta mésta Benatky nad Jiiej;_qu' —



